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Приложение № З 

к приказу Управления образовани
я 

администрации Ангарского го
родского округа 

от 01.042024 № 587 

Карта наблюдения за организаци
ей 11 процессом питания обучающихс

я 

МБОУ/МАОУ « f'-- » дата ,f,,(J. ~ д.;мя /,,/ Jt.....o 

Наименование приема пищи: заотрак..
:./о;..:б~е.:::д:.--==------------

1 Набтоде1111е 

]. Эстетическое состояние столоnоn
 (состояние мебели, стен, наличи

е салфеток 

на столах и пр.) 

2. Внешний вид сотрудников столо
во/:1 (наличие спецодежды, пер

чаток, средств 

индивидуальной защиты) 

з. Санитарно - гигиеническое состояние столовой, посуды, n T,LJ. наличие 

графиков проведения влажных 
и генеральных уборок, влажная

 уборка столов с 

применением дезинфицирующи
х средств 

4. Наличие утвержденного директо
ром меню в открытом доступно

м месте, в т.ч. 

. на офиuиал.ъном сайте общеобразователь
ного учреждения 

5. Наличие оформленного уголка п
отребителя в соответствии с треб

ованиями 

6. Соответствие ежедневного меню Основному меню, утвержденному 

юридическим лицом/индивидуа
льным предпрннимателем, осуществ

ляющим 

организацию питания в
 vчрежденни. 

7. Аппетит детей (порция съедается 
полностью, с желанием) 

8. Количество отходов 

9. Качество обслуж~1вания (доброжел
ательность, аккуратность n накрытии столов 

и пр.) 

10. Организовано питание для льгот
ной категории обучающихся (соо

тветствие 

порции по возрастам, находятс
я за одним столом с детьми, r

111та,·ощ11мнся за 

родительсхую плату) 

11. Наличие записи в журнале браке
ража готовой продукции 

12. Наличие товарно-сопроводител
ьных документов на продукты питания в 

соответствии с утвержденным ежедневным меню (маркировка: дата 

изготовления, срок годности, наименование и местонахождение 

предпринимателя; ветеринарные справки на молочную, мяс
ную, куриную, 

рыбную продукцию) 

ll С11ятие пробы 

l. Вкусовые качества (соленая, кис
лая, сладкая, жесткая 11 др.) 

2. Органолептические ка11ества (темпера тура, цвет, форма, вид в разрезе, 

однородность, прозрачность, зап
ах и пр.) 

Кр11тер1ш оце11Ок: 

Высокий уровень (соответствует п
олностью)-2 балла 

Средний уровень (соответствует
 частично)- 1 балл 

Низкий уровень (не соответству
ет) - О баллов 

Выявленные замечания и рек
омендации r--; 

1. Наблюдени~ 2 • / Г-
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Вкусовыекачества.
 _________________________________ _ 

Органолептические 
кач

ест
ва.

 _____________________________________ _ 

Состав группы обшественно
го контроля 

N2 
1 
2 
3 
Представитель учреждсн11я .!j;),J.~"

-"1:l~~..L.zL---4~--~г-t---- (Ф.И.О.) 
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